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DOUX NATUREL

- Roussillons skatkammer

Selvom nesten 9 ud af 10 flasker med fransk hedvin kommer fra Roussillon, er pro-
duktionen siden midten af 1960erne mere end halveret. Effekten af den langvarige
krise har paradoksalt nok veret, at hedvinene i dag er bedre end nogensinde, og at

priserne er utrolig lave. Alligevel er de forbavsende oversete.

in doux naturel (VDN) er den franske betegnel-
; / se for hedvin — vin fremstillet ved at tilsette al-
kohol til mosten, si geeringen gir i std, og der
efterlades en vis meengde restsukker i vinen. Betegnel-
sen »vin doux naturel« — naturlig sed vin — kan ligne en
tilsnigelse, fordi sedmen i den feerdige vin er et resultat
af menneskelig indgriben. Men det naturlige i denne
forbindelse deekker ganske enkelt over, at sukkeret ikke
er tilsat — at det udelukkende stammer fra druerne.
Processen, der pi fransk kaldes »mutage« eller pi
dansk »forsteerkning«, er nok mest kendt i forbindelse
med portvin og madeira, men har faktisk sin historiske
oprindelse i Roussillon. Her opdagede kemikeren Ar-
naud de Villeneuve i slutningen af 1200-tallet, at man
ved at tilsette alkohol til den gerende most kunne be-
vare en del af druernes sukkerindhold 1 vinen uden risi-
ko for, at geeringen senere gik i gang igen. Det hejere
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indhold af alkohol og sukker gjorde desuden vinene
mere holdbare og bedre egnet til transport. I Roussil-
lons varme klima, hvor der kun var fi underjordiske
keeldre med gode opbevaringsmuligheder, blev metoden
hurtigt udbredt.

Selvom fremstillingsmetoderne varierer efter appel-
lation og type, er al fransk vin doux naturel underlagt
nogle felles regler. Blandt andet mé druerne forst ho-
stes, nar de har et sukkerindhold p4 mindst 252 gram
per liter ugaret most, svarende til et potentielt alkohol-
indhold pa knap 14,5%. Druerne gares pa normal vis,
og nir mosten har opndet et vis alkoholindhold, tilsat-
tes neutral druesprit med en styrke pid mindst 96% i en
mangde svarende til 5-10% af mosten.

For de lyse udgaver af Vin Doux Naturel, der gene-
relt laves af hvide druesorter, tilsettes spritten normalt
forst, efter at drueskallerne er separeret fra mosten. Det
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kan ogsa vere tilfeldet med de merke typer baseret pa
rode druesorter, men her er det mere udbredt at tilsztte
spritten, mens mosten stadig er i kontakt med skallerne.
Metoden, der kaldes »mutage sur grains«, resulterer i en
langt storre ekstraktion af farve, aroma og tannin — isar
hvis skallerne efterfolgende gennemgar en lang macera-
tion i den nu mere alkoholrige vin.

Bade for de lyse og merke udgaver er den efterfolgen-
de lagring altafgerende for hedvinenes stil. Grundlaeg-
gende anvendes to metoder: oxydativ og reduktiv lag-
ring. Oxydativ lagring er den traditionelle metode 1
Roussillon og bestar i at lagre vinen flere ar i kun delvist
fyldte treefade, enten store foudres, 500 liters demi-
muids eller mindre barriques, hvor den udszttes for il-
tens indflydelse. Det hegje indhold af sukker og alkohol
beskytter i en vis grad vinen, si i stedet for at blive fuld-
steendig udrikkelig, som en ter vin ville, opnér den fan-
tastiske komplekse aromaer i retning af terrede frugter,
brendt karamel og kaffe, leder, honning og appelsin-
skal.

De gamle Rivesaltes fra Brigitte og Jean-Hubert
Verdaguer pd Domaine de Rancy horer til de
allerbedste reprasentanter for Rancio-stilen.

Processen kan accelereres ved at placere fadene pé et
varmt loft eller sigar udenders, hvor vinen udsettes for
drstidens og degnets skiftende temperaturer. Andre
supplerer lagringen med et ophold i store glasballoner pa
omkring 50-70 liter, kaldet bonbonnes, hvor vinen des-
uden udszttes for sollys. Formalet med den brutale be-
handling er at opna en sikaldt Rancio-karakter, der for-
steerker de rogede, braeendte aromaer og tilferer
yderligere rigdom og kompleksitet.

Den langt nyere metode bestar i at lagre vinene re-
duktivt, dvs. i minimal kontakt med ilt, typisk i lukkede
tanke, og tappe dem tidligt pd flaske for at bevare mest
mulig frugt, aroma og friskhed. Er vinen fremstillet
med mutage sur grains og lang efterfolgende macerati-
on, omtales stilen ofte som »Vintage«. Portvinsomréidet
mener imidlertid, at de har eneret til betegnelsen og for-
soger at i den forbudt i Roussillon. Nogle producenter
skriver dog stadig »Vintage« pd deres vine, mens andre
anvender tilsvarende franske udtryk som »Récolte« og
»Vendange« eller det catalanske »Rimage«.
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Uanset navnet og portugisernes indsigelser er Vin-
tage-vinenes popularitet hastigt stigende pa bekostning
af Roussillons mere traditionelle hedvine. Ikke blot er
de billigere at fremstille — de er ogsa vasentlig nemmere
at seelge i en tid, hvor mange forbrugere eftersporger
unge vine med stor, umiddelbar frugt frem for alderens
kompleksitet.

Selvom de fleste vine i Vintage-stil er fuldt drikke-
klare efter aftapningen pé flaske, kan de imidlertid ofte
vinde ved mange érs lagring. Men nar flasken forst er
trukket op, skal den drikkes hurtigst muligt — i mod-
setning til de oxydativt lagrede vine, der kan holde sig
mange méneder uden at blive ringere. De udvikler sig
ogsa kun meget lidt pd flaske og kan uden problemer
gemmes 1 artier.

Man kan ikke undg at blive fascineret over den
enorme variation, hedvinene fra Roussillon har at byde
pa. Selv for vininteresserede kan det imidlertid veere
vanskeligt at finde rundt i de mange forskellige metoder
og stilarter. Vinenes type fremgar langt fra altid af eti-
ketten, for Roussillon har veret langt dérligere til offi-
cielt at kategorisere sine hedvine, end det er tilfeldet
med for eksempel portvin, sherry og madeira.

Netop portvin er den mest oplagte sammenligning
med vin doux naturel. De oxydative typer har mange
ligheder med Tawny Port, og de reduktive kan sam-
menlignes med Ruby, herunder Vintage Port, ligesom
de mere sjeldne hvide udgaver har en vis lighed med
White Port. Der er imidlertid flere afgerende forskelle —
udover selvfolgelig terroiret og druesorterne. I forhold
til portvin, hvor den gerende most normalt tilsattes
77% druesprit i forholdet 1:4, anvendes der i Roussillon
vaesentlig sterkere alkohol, men til gengaeld mindre
mangder. Desuden standses geeringen som regel lidt se-
nere, nir vinen har opnaet et alkoholindhold pa 7-8%.

Det resulterer i mere vingse hedvine, der er mindre
sede og forst og fremmest mindre alkoholrige. Vin doux
naturel indeholder typisk omkring 16-17% alkohol, altsa
4-5% lavere end de fleste portvine. Serlig de reduktivt
lagrede Vintage-typer er som unge mindre sprittede og
mere komplekse og udvikler sig veesentlig hurtigere end
Vintage Port.

BANYULS
Banyuls i tal
Appellation 1939
Areal 1.130 ha i produktion
Max. udbytte 30 hi/ha
Produktion 3 mio. flasker

Kyststreekningen omkring Banyuls-sur-Mer er et af de
smukkeste hjerner af Frankrig. Vinstokkene vokser pa
imponerende skrininger, der nermest rejser sig op af
Middelhavet og nar op i over 600 meters hejde. Nogle
af skriningerne er s stejle, at de er udskaret i et virvar
af terrasser, der understottes af gamle stenmure — i alt
6.000 km skennes der at vere. Gennem drhundreder
har omridets vinbender opbygget og vedligeholdt mure-
ne for at holde pa den sparsomme overfladejord og mel-
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lem terrasserne konstrueret render, lokalt kaldet »peus
de gall« (hanefedder), si vandet kan lobe fra efter uvejr.
Erosion er nemlig et stort problem, og hvert 4r ma vin-
benderne bare den nedskyllede jord op igen pi ryggen —
enten deres egen eller pa et af de asler, der stadig udger
et vigtigt hjeelpemiddel. Brug af maskiner er sjeldent en
mulighed, og alt arbejdet, inklusive hosten, kan kun
foregd med handkraft. Det er hirdt, tidskreevende og
omkostningsfuldt at dyrke vin her. Tilmed yder den
meget fattige jordbund af ren sort skiffer kun et meget
lavt udbytte, sjaeldent over 20 hl/ha.

s

Nogle producenter, som her i Banyuls, lagrer deres hedvine udendors i solen
for at opna den sikaldte Rancio-karakter.

Banyuls er nok den mest beromte af de franske hed-
vine. De fremstilles af mindst 50% Grenache Noir, der
mi suppleres med Grenache Blanc og Gris, Maccabeu,
Tourbat, Muscat a Petits Grains, Muscat d’Alexandrie,
Carignan, Cinsault og Syrah — de tre sidstnavnte dog
hejst 10% tilsammen. Nasten al Banyuls er blandinger,
for de fleste af omréidets vinstokke er meget gamle og
druesorterne ofte blandet mellem hinanden i marken.

Reglerne er lidt strengere for Banyuls Grand Cru —
en selvsteendig appellation, der trods det fine navn hver-
ken er geografisk betinget eller i sig selv siger noget om
kvaliteten. Eneste forskel er, at Grenache Noir her skal
udgere minimum 75%, ligesom vinene skal lagre
mindst 30 méineder pi fad.

Nesten al Banyuls fremstilles med »mutage sur
grains« og efterfolgende lang maceration pa 3-4 uger.
Officielt eksisterer der kun to typer — de traditionelle
vine, lagret mange 4r i store egetrasfade, og den va-
sentlig nyere, mere frugtige stil, der lagres udelukkende
i tanke og tappes tidligt pd flaske. Vintage-stilen kaldes
i Banyuls ofte »Rimage« efter det catalanske ord for
»Vintage« og har altid et meget hejt indhold af Gren-
ache Noir. »Rimage Mise Tardive« er en variation, der
kan sammenlignes med Late Bottled Vintage Port — en
vin fremstillet efter Vintage-principper, men tappet se-
nere pi flaske efter 1-2 ars fadlagring for at afrunde tan-
ninerne og gere vinen hurtigere drikkemoden.

Da druereglerne for appellationen — som det ofte er
tilfeldet 1 Frankrig — udelukkende retter sig mod de par-
celler, der anvendes til vinen og ikke til selve indholdet i
flasken, kan man ogsa stede pi hvid Banyuls fremstillet
udelukkende af hvide druesorter, iser Grenache Blanc.
Star der blot »Banyuls Blanc« pa etiketten, er vinen som

VINBLADET JUNI - SEPTEMBER 2005

regel lagret i tanke og tappet hurtigt pd flaske, mens de
oxydative, fadlagrede udgaver eventuelt benavnes
»Doré« efter deres mere gyldne farve. Stil og kvalitet
varierer meget, men de er kun sjeldent ligesd interessan-
te som de rede.

Uanset farve eller type er langt de fleste Banyuls
mere eller mindre sede. Uofficielt skelnes der dog mel-
lem fire sedmegrader: den terre »Sec«, der ogsd kaldes
»Dry« eller »Brutc, skal indeholde mellem 51 og 60 gram
restsukker, »Demi-Sec« 61-89 gram, »Demi-Doux« 90-
109 gram og »Doux« mellem 110 og 130 gram rest-
sukker per liter. Desveerre optreder betegnelserne kun
sjeldent pa flaskerne.

Banyuls har med rette ry for at veere den ultimative
vin til chokolade. Men ikke alle Banyuls passer lige
godt til alle typer chokolade. De torre og halvterre ud-
gaver duer slet ikke, swrlig ikke, hvis chokoladen har et
lavt kakaoindhold eller indgar i desserter, hvilket kraever
en vis sedme som modspil. De mest bitre chokolader
med et hojt kakaoindhold harmonerer heller ikke opti-
malt med tanninerne i de unge Rimage-vine. Her er det
sikreste valg en mindst 10 4r gammel traditionel Ban-
yuls med hejt indhold af Grenache Noir — bedre choko-
ladevin fas neppe.

Omriédets to kooperativer, Cave de ’Etoile og Cel-
lier des Templiers, inklusive filialen Abbé Rous, stir til-
sammen for 70% af produktionen og laver alle gode til
fremragende Banyuls. Derudover er der omkring 30
selvstendige producenter, hvoraf mange holder et hojt
niveau. Det galder iser Domaine de la Rectorie, Do-
maine du Mas Blanc, Domaine La Tour Vieille, Do-
maine Vial-Magneres og Domaine Madeloc, men ogsd Fortsattes nmste side
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Domaine de la Casa Blanca, Domaine du Traginer,
Coume del Mas og Chapoutier.

Omvridet omkring Maury er blandt de smukkeste dele af Roussillon.

MAURY
Maury i tal
Appellation 1936
Areal 800 ha i produktion
Max. udbytte 30 hl/ha
Produktion 1,7 mio. flasker

Maury er den mindste af Roussillons appellationer for

vin doux naturel. Omridet ligger isoleret og utroligt

smukt langs Agly-floden i den indre, nordvestligste del
af Roussillon mellem Corbiéres-bjergenes udlebere og

Pyrenzerne.
Maury er hojborgen for Grenache Noir. Den skal
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udgere mindst 75% i vinene, mens der til resten mé an-
vendes Grenache Blanc og Gris, Maccabeu, Carignan
og Syrah — de tre sidstnzevnte dog kun 10% tilsammen.
I praksis findes der ikke mange Maury, som indeholder
under 90% Grenache Noir.

Ligesom i Banyuls bestir jordbunden primeert af
sort skiffer, og de traditionelle udgaver har da ogsi
mange ligheder, selvom Maury typisk er mere koncen-
treret og rustik. Maury har imidlertid i endnu hejere
grad end de andre hedvinsomrader specialiseret sig i
Vintage-stilen, nasten altid pa ren Grenache Noir. De
kan veere virkelig fremragende — meget morke, mineral-
ske og tanninrige med en imponerende koncentration.
Sammenlignet med de fleste Banyuls Rimage er de ty-
pisk vaesentlig mere maskuline og strukturerede og kree-
ver ofte nogle ars lagring. Selvom druesorterne, frem-
stillingsmetoderne og vinenes alkoholindhold adskiller
sig markant, er det noget af det tetteste, man kommer
pa god Vintage Port uden for Douro-dalen — vel at
marke til en mere menneskelig pris.

Den torre, fattige jordbund i Maury bestar nesten udeluk-
kende af skiffer.

Der fremstilles ogsd mikroskopiske mangder hvid
Maury pi Grenache Blanc og Gris, Maccabeu, Tourbat
og op til 20% af de to Muscat-sorter.

Godt halvdelen af produktionen kommer fra det lo-
kale kooperativ, Les Vignerons de Maury, hvis vine med
fa undtagelser er af beskeden kvalitet. De bedste Maury
skal findes blandt de blot 20 private producenter, hvoraf
de to forende gennem lang tid har vaeret Mas Amiel og
Domaine Pouderoux. Ikke langt derefter kommer
Domaine de la Coume du Roy, Domaine des Schistes,
La Préceptorie de Centernach, Saint Roch og Mas de
Lavail. Ogsa Domaine la Pléiade, Jean-Louis Lafage og
Domaine des Soulanes laver udmerket Maury i bade
traditionel og Vintage-stil.
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