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 cHoKOLADE

X283 (ARG 2y

~ Vin Doux Naturel

~ fraRoussillon
—af Andre Devald
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...& VIN "PROBLEMER”

A Sgdme
I al chokolade er mere eller mindre s@d
A Bitterhed
I 1seer mgrk chokolade er bitter
A Struktur
I chokoladens fedme indhyller smagslggene
A Aromaer
I chokolade har meget intense aromaer
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KRAV TIL VINEN

A En vis sgdme

A Relativ lav frugtsyre

A Behersket tannin

A En vis maengde alkohol

A De rette aromaer



VINVALG TIL CHOKOLADE

\

Tarre, frugtsyrerige hvidvine

Darlige . .
Unge, tanninrige rgdvine

G\ S L1 A A\

CaliforniskZinfandel
Acceptable |Australsk Shiraz
Sgde hvidvine, f.eks. Sauternas

\
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Sgd/halvsgd hedvin
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Definition:

Vin
tilsat
alkohol

HEDVIN

Eksempler

A Sherry
A Madeira
A Portvin

A Vin Doux Naturel




VIN DOUX NATUREL

A Den franske betegnelse for hedvin
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AoVind = vin
AoDouxodo = sRd
AoNaturel o = naturlig
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PORTVIN VS. VIN DOUX NATUREL

Portvin VDN
Oprindelse Douro-dalen Roussillon

Druesorter Mange lokale |Iseer Grenache

| O Y\ Y A A

|

Vintyper Begraenset Utallige

Sgdme Som regel sgd | Tar til sad
Alkohol 20-21% 15-17%
Holdbarhed |Meget lang Tidligt drikkeklar
Pris Ofte kostbar Ofte gode kgb
Udbredelse | God Begraenset
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FRANKRIG

Champagne " 4

Alsdc?__:
‘o = i

\- £

I
Bourgogn Jura

/ _,
WB u]ol.m AR

3 1
Atlanter- Bordeaux & 90“
hovet Rhone

Sydvest

Languedoc

ROUSSILLON

Middel-
havet
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ROUSSILLON

A Frankrigs sydligste vinomrade

A Varmeste og tarreste del af Frankrig
A Traditionel producent af VDN

A Fremstiller 80% af al fransk VDN



APPELLATIONER

4 Appellationer for VDN
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A Banyuls

A Maury

A Rivesaltes

A Muscat de Rivesaltes




ROUSSILLONS VINS DOUX NATURELS

Roussillons
Vins Doux Naturels

G\ S L1 A A\
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PERPIGNAN Middelhavet
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- .Banyuls-sur—Mer
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; SPANIEN d
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PRIMZRE DRUESORTER

Rade typer

A Grenache Noir

Hvide typer

A Grenache Blanc
A Grenache Gris
A Macabeu

A Muscat
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GRENACHE NOIR

\

A Hagit sukkerindhold
A Oxyderer let

A Blgde, fyldige, alkoholrige, syrefattige vine
A Tanninstruktur teet pa chokolade

A Aromaer
Asolmodne hindbeer, blommer, kirsebaer
Apeber
Alakrids
Achokolade
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FREMSTILLING AF VDN

A Druerne hgstes ved:
i et sukkerindhold pa min. 252 gram per liter most
ésvarende til et pote
A Gaeringerstartersomfor hvidvin/radvin

A Geeringerstandsesedtilsaetningaf alkohol

Tt most med ski grdin®o nt
i til den rene, pressede most: "mutagemsadio

A Alkoholenskat

i veereneutraldruesprifpamin. 95%
I udgeres-10%af dentotalemaengdevin
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LAGRING AF VDN

Oxydativt Reduktivt

A Traditionelle metode A Moderne metode

A Lang lagring A Kort lagring

A Ikke fyldte tanke/fade A Fyldte tanke/fade
éi fuld kontakt eémeadniinli tma |

A Inden eller udendgrs A Indendgrs, kaligt

A Sen aftapning A Tidlig aftapning
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FORSKELLE

Oxydativ

Reduktiv

Betegnelser

Ambré
Tuilé

Grenat/Rimage/Vintage

Typiske
aromaer

Tarrede frugter
Braendte toner
Kaffe, kakao, chokolade
Tobak
Appelsinskal
Honning

Frisk
Frugtig
Marke beaer
Rade baer
Sort peber

Lagring

Drikkeklar ved kagb

Udvikler sig pa flaske

Holdbarhed
efter abning

Meget lang

Begreenset







