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ÅSødme

ïal chokolade er mere eller mindre sød

ÅBitterhed

ïisær mørk chokolade er bitter

ÅStruktur

ïchokoladens fedme indhyller smagsløgene

ÅAromaer

ïchokolade har meget intense aromaer



ÅEn vis sødme

ÅRelativ lav frugtsyre

ÅBehersket tannin

ÅEn vis mængde alkohol

ÅDe rette aromaer



Dårlige
Tørre, frugtsyrerige hvidvine

Unge, tanninrige rødvine

Acceptable

Californisk Zinfandel

Australsk Shiraz

Søde hvidvine, f.eks. Sauternes

Gode Sød/halvsød hedvin



Definition:

Vin 

tilsat 

alkohol

Eksempler

ÅSherry

ÅMadeira

ÅPortvin

ÅVin Doux Naturel



ÅDen franske betegnelse for hedvin

ÅòVinò = vin

ÅòDouxò = sßd

ÅòNaturelò = naturlig



Portvin VDN

Oprindelse Douro-dalen Roussillon

Druesorter Mange lokale Især Grenache

Vintyper Begrænset Utallige

Sødme Som regel sød Tør til sød

Alkohol 20-21% 15-17%

Holdbarhed Meget lang Tidligt drikkeklar

Pris Ofte kostbar Ofte gode køb

Udbredelse God Begrænset





ÅFrankrigs sydligste vinområde

ÅVarmeste og tørreste del af Frankrig

ÅTraditionel producent af VDN

ÅFremstiller 80% af al fransk VDN



4 Appellationer for VDN

ÅBanyuls

ÅMaury

ÅRivesaltes

ÅMuscat de Rivesaltes





Røde typer

ÅGrenache Noir

Hvide typer

ÅGrenache Blanc

ÅGrenache Gris

ÅMacabeu

ÅMuscat



ÅHøjt sukkerindhold

ÅOxyderer let

ÅBløde, fyldige, alkoholrige, syrefattige vine

ÅTanninstruktur tæt på chokolade

ÅAromaer

Åsolmodne hindbær, blommer, kirsebær

Åpeber

Ålakrids

Åchokolade





ÅDruerne høstes ved:

ïet sukkerindhold på min. 252 gram per liter most

ésvarende til et potentielt alkoholindhold p¬ 14,4%

ÅGæringenstarter somfor hvidvin/rødvin

ÅGæringenstandsesvedtilsætningaf alkohol

ïtil most med skindkontakt: òmutage sur grainsò

ïtil den rene, pressede most: "mutage sur moûtò

ÅAlkoholenskal:

ïværeneutral druespritpåmin. 95%

ïudgøre5-10% af den totalemængdevin



Oxydativt

ÅTraditionelle metode

ÅLang lagring

Å Ikke fyldte tanke/fade

éi fuld kontakt med ilt

Å Inden- eller udendørs

ÅSen aftapning

Reduktivt

ÅModerne metode

ÅKort lagring

ÅFyldte tanke/fade

éi minimal kontakt med ilt

ÅIndendørs, køligt

ÅTidlig aftapning



Oxydativ Reduktiv

Betegnelser
Ambré

Tuilé
Grenat/Rimage/Vintage

Typiske

aromaer

Tørrede frugter

Brændte toner

Kaffe, kakao, chokolade

Tobak

Appelsinskal

Honning

Frisk

Frugtig

Mørke bær

Røde bær

Sort peber

Lagring Drikkeklar ved køb Udvikler sig på flaske

Holdbarhed

efter åbning
Meget lang Begrænset




