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 cHoKOLADE

X283 (ARG 2y

~ Vin Doux Naturel

~ fraRoussillon
—af Andre Devald




CHOKOLADE...
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...& VIN "PROBLEMER”

A Sgdme
I al chokolade er mere eller mindre s@d
A Bitterhed
I 1seer mgrk chokolade er bitter
A Struktur
I chokoladens fedme indhyller smagslggene
A Aromaer
I chokolade har meget intense aromaer
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KRAV TIL VINEN

A En vis sgdme

A Relativ lav frugtsyre

A Behersket tannin

A En vis maengde alkohol

A De rette aromaer



VINVALG TIL CHOKOLADE

\

Tarre, frugtsyrerige hvidvine

Darlige . .
Unge, tanninrige rgdvine

G\ S L1 A A\

CaliforniskZinfandel
Acceptable |Australsk Shiraz
Sgde hvidvine, f.eks. Sauternas

\
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Sgd/halvsgd hedvin
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Definition:

Vin
tilsat
alkohol

HEDVIN

Eksempler

A Sherry
A Madeira
A Portvin

A Vin Doux Naturel




VIN DOUX NATUREL

A Den franske betegnelse for hedvin
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AoVind = vin
AoDouxodo = sRd
AoNaturel o = naturlig
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PORTVIN VS. VIN DOUX NATUREL

Portvin VDN
Oprindelse Douro-dalen Roussillon

Druesorter Mange lokale |Iseer Grenache

| O Y\ Y A A

|

Vintyper Begraenset Utallige

Sgdme Som regel sgd | Tar til sad
Alkohol 20-21% 15-17%
Holdbarhed |Meget lang Tidligt drikkeklar
Pris Ofte kostbar Ofte gode kgb
Udbredelse | God Begraenset
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FRANKRIG

Champagne " 4
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Bourgogn Jura
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Atlanter- Bordeaux & 90“
hovet Rhone

Sydvest

Languedoc

ROUSSILLON

Middel-
havet
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ROUSSILLON

A Frankrigs sydligste vinomrade

A Varmeste og tarreste del af Frankrig
A Traditionel producent af VDN

A Fremstiller 80% af al fransk VDN



APPELLATIONER

4 Appellationer for VDN
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A Banyuls

A Maury

A Rivesaltes

A Muscat de Rivesaltes




ROUSSILLONS VINS DOUX NATURELS

Roussillons
Vins Doux Naturels

G\ S L1 A A\

\

PERPIGNAN Middelhavet
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L Banyuls
- .Banyuls-sur—Mer
~ ¥ / o v » ‘J‘
; SPANIEN d
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PRIMZRE DRUESORTER

Rade typer

A Grenache Noir

Hvide typer

A Grenache Blanc
A Grenache Gris
A Macabeu

A Muscat
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GRENACHE NOIR

\

A Hagit sukkerindhold
A Oxyderer let

A Blgde, fyldige, alkoholrige, syrefattige vine
A Tanninstruktur teet pa chokolade

A Aromaer
Asolmodne hindbeer, blommer, kirsebaer
Apeber
Alakrids
Achokolade
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FREMSTILLING AF VDN

A Druerne hgstes ved:
i et sukkerindhold pa min. 252 gram per liter most
ésvarende til et pote
A Gaeringerstartersomfor hvidvin/radvin

A Geeringerstandsesedtilsaetningaf alkohol

Tt most med ski grdin®o nt
i til den rene, pressede most: "mutagemsadio

A Alkoholenskat

i veereneutraldruesprifpamin. 95%
I udgeres-10%af dentotalemaengdevin
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LAGRING AF VDN

Oxydativt Reduktivt

A Traditionelle metode A Moderne metode

A Lang lagring A Kort lagring

A Ikke fyldte tanke/fade A Fyldte tanke/fade
éi fuld kontakt eémeadniinli tma |

A Inden eller udendgrs A Indendgrs, kaligt

A Sen aftapning A Tidlig aftapning
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FORSKELLE

Oxydativ

Reduktiv

Betegnelser

Ambré
Tuilé

Grenat/Rimage/Vintage

Typiske
aromaer

Tarrede frugter
Braendte toner
Kaffe, kakao, chokolade
Tobak
Appelsinskal
Honning

Frisk
Frugtig
Marke beaer
Rade baer
Sort peber

Lagring

Drikkeklar ved kagb

Udvikler sig pa flaske

Holdbarhed
efter abning

Meget lang

Begreenset




OXYDATIV LAGRING | STORE FADE
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5 HOVEDTYPER

A Ambré
é ogsakaldetDoré

A Tuilé

A Grenat
é ogsakaldetRimage,Récolte Vendangeeller Vintage
A Blanc

A Muscat
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AMBRE

A Traditionel type

A Fremstilles udelukkende af hvide druer
A Lang, oxydativ lagring

A Udvikler sig kun lidt ved flaskelagring

A Holder sig mange maneder efter &bning

A Benaevnes typisk:
I Ambréi Rivesaltes (officiel betegnelse)
i Doréeller Ambréi Banyuls
I meget sjeeldenMaury
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TUILE

A Traditionel type

A Fremstilles overvejende af rgde druer
A Lang, oxydativ lagring

A Udvikler sig kun lidt ved flaskelagring

A Holder sig mange maneder efter &bning

A Benaevnes typisk:

I Tuiléi Rivesaltes (officiel betegnelse)
I 5Ansd 0 A dCcAnsd 0 AgjceiMaury
I Ingenting i Banyuls (mest udbredte type)



GRENAT

A Moderne type

A Fremstilles naesten udelukkende af Grenache N
A Kortvarig, reduktiv lagring

A Udvikler sig pa flaske

A Skal drikkes hurtigt efter &bning

A Seelges altid med argang pa etiketten

A Benaevnes typisk:
I Grenat Rivesaltes (officiel betegnelse)
I Récolte/Vendange/VintageMaury
i Rimage i Banyuls (catalansk for argang)
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BLANC

A Moderne type (men sjaelden)
A Fremstilles udelukkende af hvide druer
A Kort, reduktiv lagring
A Skal drikkes hurtigt efter &bning
AEn oOhvi d QretayRimagealVintade
A Benaevnes typisk:
I Blanc i Banyuls

I Blanc eller Vintage BlancMaury
I ses sjeeldent | Rivesaltes
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MUSCAT

AFremstil |l edypeeom O0BI a
émen udel ukkedmwudre af Mus
eéog ved kRBlIligere gbring

A Lagres reduktivt

A Tappes tidligt pa flaske

A Skal drikkes hurtigt efter &bning

A Benaevnes altid:
I Muscat de Rivesaltes (selvstaendig AOC)



BETEGNELSER

AHorsd 6 Ag e
AXAnsd 6 Ag e

A Mise Tardive

A Rancio

A Doux, DemiSec og Sec
A Grand Cru
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HORS D’AGE

A Anvendeskun padAmbréog Tuilé typer

é me typenfremgarikke altid paetikettenaf en
Horsd 6 Alg e

| O O O O A

\

A Skal lagre mindst 5 &r pa fad inden aftapning
pa flaske

émen | agrer oft-203tha@get
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X ANS D’AGE

A Anvendeskun padAmbréog Tuilé typer
é me typenfremgarikke altid af etikettent

| A\ L A

\

\

A Ingen officielle regler for betegnelsen
émen angiver typisk vin
eéog I kke oOsmagsretningo
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MISE TARDIVE

A Enmellemtingmellené

é d emoderneVintagetype ogtraditionelTuilé
A FremstillessomGrenatRimageX/endange

€ men | a3dri®yldte fdde inden aftapning
A Mest udbredt i Banyuls

émen betegnel sen ses
A Fremstilles kun i gode argange

éog sblges altid
A Er drikkeklar ved kab

€éog vinder kun |1 dt
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RANCIO

A Anvendeskun padAmbréog Tuilé typer
é me typenfremgarikke ngdvendigvisaf etiketten
é 0 gletgarbetegnelsenRancim hellerikke altid
A Meget lang tids oxydativ lagring
eéofte udendBr s 1 Homsbdnees e
A Opnér speciellepaderiseredaromaer
érRget, brbndt, kar amel

A Typisk mere tar med en fantastisk kompleksi
eéog oft e Imedithtioesvie oenn @ t | |



DOUX, DEMI-SEC OG SEC

A Anvendes som indikation af vines sgdmegra
émen er 1 kke officielle
€éog ses relativt sj bl de
éog stort set kun i Ban

R A\ L LS A A

\

A Doux = sgd

A Demidoux= halvsgd

A Demisec= halvtgr/halvsgd
A Sec = tgr/halvtar
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GRAND CRU

A Anvendes kun i Banyuls
éhvor det er en selvstbh
eéudel ukkende ThlétyperBany ul

AKommer ikke fra okl a
émen er underl agt stren
A Skal indeholde min. 75% Grenache Noir
émod normalt 50%

A Skalfadlagresmindst 30 maneder

émod normalt 10 m-neder

A Fremstilles ofte kun i seerligt gode argange



ANVENDELSE AF VDN

A Drikkes af ordentlige vinglas

eéog I kke af sm= |1 kBrgl a
A Serveres ved 125°

éundtagen Muscall de Ri ve
ATil chokol adeé

I markerevintyper. hgj kakaoprocent

I lyserevintyper. moderat kakaoprocent
ATil chokol adedesserte

i unge vine: hindbeer, blabaer, brombeer, kirsebeer...

I aeldre vine: tarrede frugter, svesker, ngdder, mandle¢
kaffe, karamel, honning...
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BANYULS

La Palme g

5 et Grand Roussillon

(o]
Cascastel

OTuchan

Paziolso ©Vingrau

oTautavel

O Baixas
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TERRASSER OG STENMURE | BANYULS
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TRADITIONEL BANYULS

A Fremstilles isser soifuilé
émen udtrykket ses al dri
A Traditionelle og mest almindelige type i Bany
éofte omtal tTraditmrmebo Bany u |
A Fremstilles overvejende af rgde druer
ésom regel Mmemingd mut age
A Lang, oxydativ lagring
éetypi sk I enorme f ade
A Drikkemoden ved kgb
eéog vinder 1 kke ved f 1l as



SMAGEN AF
TRADITIONEL BANYULS

A Middeldybteglrgd/mahognfiarve

A Aromaer
ATRrrede frugter (svesker, f
ASyltede frugter (bl ommer,
ANRBRdder, ristede mandl er é
A Brbndte aromaer (karamel é)
AKrydderier (peber, tobaké)
ALbpder, kaffe, kakao, chokol
A Smag
A Halvter til halvsgd
A Fyldig og blgd med afrundede tanniner
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TRADITIONEL BANYULS
TIL DESSERT...

A Chokoladekage med hgijt kakaoindhold
A Teerter med syltede/kogte frugter

A Desserter indeholdende:
Intens chokolade med hgjt kakaoindhold
Kaffe, kakaoeée
Syltede/kogte mgrke og rgde frugter
Friske brombaer, blommer, hindbaer
Appel sinskal, pomer anse
Tarrede frugter, isaer svesker og figner
Ngdder, mandler
Krydderier,vanille, kanel
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BANYULS RIMAGE

A Moderne type i Banyuls
éder vinder hastigt f

A Fremstilles primeert abrenacheéNoir
éal ti d me dgramsogy lang maceration
A Reduktiv lagring
€¢og ti dl ipaflaské (612 mdr.efterbasten)
A Fremstilles kun i de bedste argange
€ 0 g s hitidgnedsargang petiketten
A Kan drikkes ung
émen udvi kler sig ved f1|
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SMAGEN AF
BANYULS RIMAGE

A Magark rubinrad farve

A Aromaer

A Rade og marke beer (brombeer, hindbeer, solbeer, blabeer,
kKirsebbr é)

A Hindbeerlikar
AKrydderier (hvid peber, asi
A Mineralser
A Smag
A Halvsgd til sgd
A Medium fyldig til kraftig

A Markerede, men afrundede tanniner
A Frisk og frugtig
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BANYULS RIMAGE
TIL DESSERT...

A Chokoladekage med moderat til hgijt kakaoindhold
A Teerter/frugtsalater med marke og rade baer

A Desserter indeholdende:
A Chokolade med moderat til hgjt kakaoindhold
A Syltede marke og rgde frugter
AFriske brombpbPr, hindbbPr, so
A Krydderieryvanile,, | akri ds, peber/ ch

A Udviklede vine er bedre til chokolade end helt unge vi
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MAURY

5 et Grand Roussillon

o) La Palme
Cascastel

OTuchan
Paziolso ©Vingrau

oTautavel

Tresserre O

Le Boulou
Collioureo
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TRADITIONEL MAURY

A Fremstilles sonTuilé

émen betegnel sen ses s
ébenbPvnes dobAaotAasd B Aalign.

A Traditionelle type Maury
émen p- r et Wmtagetyden f or d e |
A Fremstilles af mindst 75% Grenache Noir
éal tid vedgranmiut age sur
A Lang, oxydativ lagring
A Drikkemoden ved kgb
eéog vinder 1 kke ved f 1l as
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SMAGEN AF
TRADITIONEL MAURY

A Dyb teglrgd/mahogriarve

A Aromaer
ASyltede frugter (bl ommer,
ATRrrede frugter (svesker,
ANRBRdder, ristede mandl er é
A Brbndte aromaer (karamel é)
AKrydderier (peber, tobaké)
ALbpder, kaffe, kakao, chokol
A Smag
A Halvter til halvsgd
A Fyldig og blgd med afrundede tanniner
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TRADITIONEL MAURY
TIL DESSERT...

A Chokoladekage med hgijt kakaoindhold
A Teerter med syltede/kogte frugter

A Desserter indeholdende:
Intens chokolade med hgjt kakaoindhold
Kaffe, kakaoeée
Syltede/kogte mgrke og rgde frugter
Friske brombaer, blommer, hindbaer
Appel sinskal, pomer anse
Tarrede frugter, isaer svesker og figner
Ngdder, mandler
Krydderier,vanille, kanel
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MAURY VINTAGE

A Moderne type Maury

émen er nu mere popul br
A Fremstilles naesten udelukkende af Grenache

éal ti d me dgramsogy lang maceration
A Reduktiv lagring

éog tidlig af t-12 mdrieftreghggen)
A Fremstilles kun i gode argange

eéog sbPlges altid med -rg
A Kan drikkes ung

émen udvi kler sig ved f1|
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SMAGEN AF
MAURY VINTAGE

A Meget mgrk rubinrgd/rgdviolet farve
A Aromaer

A MRBRrke bbr (brombbr, sol bbr,
A Krydderier (sort peber, lakridgarrigue )
A Mineralsk, skifferagtig
A Smag
A Typisk halvsgd
A Kraftig og koncentreret

A Fast og struktureret med mere tannin ¥imdagetyperfra
Banyuls og Rivesaltes
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MAURY VINTAGE
TIL DESSERT...

A Chokoladekage med moderat til hgijt kakaoindhold
A Teerter/frugtsalater med marke og rade baer

A Desserter indeholdende:
A Chokolade med moderat til hgjt kakaoindhold
A Syltede marke og rgde frugter

A Friske, solmodne brombeer, hindbaer, solbaer, bldbaer, marke
kirsebbr e

A Krydderieryvanille, | akri ds, peber/ ch
A Udviklede vine er bedre til chokolade end helt unge vi
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UDEND@RS BONBONNES | MAURY
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RIVESALTES

5 et Grand Roussillon
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RIVESALTES
GRENAT, TUILE & AMBR

0 « = PS: > 4
LTES - AMBRE

ALTES CONTROLED

Vi Doux NATUREL ' IN Doux NATURE]
E 1 983 1986
Wi £N FOTS DE CHENE Eev N FOTS DE CHEN
- .,,._,.- -. 5

P B sad s Vagmomons oy Creno oo Taoun Las « 06500 « Fraxce - Tiu 6 5) o o

-
=
=
-
-
e
-
-
-
-
-
-
. -
A
-
-
- =
-
-
-
e
-
-
St
-




\

RIVESALTES AMBRE

\

A Officiel betegnelse i Rivesaltes
éf or de r ambif®ar vheeddev i (nce

A Traditionel type

A Fremstilles udelukkende af hvide druer
ésom regel mendlido mut age

A Lang, oxydativ lagring

A Drikkemoden ved kgb
eéog vinder 1 kke ved f 1l as
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SMAGEN AF
RIVESALTES AMBRE

A Mgrk gylden til ravfarvet

A Aromaer
Karamel
Honning
Ristede ngdder og mandler
Syltet appelsinskal
Vanille
Bivoks

Smag

A Fyldig, blad og cremet
A Halvsgd til sgd

€éog Vvir ker arlile- ogVintaggtgpernee
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RIVESALTES AMBRE
TIL DESSERT...

A Crémebrilée
A CrépesSuzette

A Frugttserter medabayonn&réme tartetatin
A Flgdeis

A Dessertemdeholdende
A Chokolademedmoderatil lavt kakaoindhold
A Tarreddrugter(lyserosinet abrikos )
ASyltede citrusfrugter (or a
A Ngdder mandler
A Karame| nougat
A Honning vanille
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RIVESALTES TUILE

A Officiel betegnelse i Rivesaltes

éfor de tegtluseb pnbéavived
A Traditionel type
A Fremstilles primeert af rgde druer

ésom regel mendibo mut age
A Lang, oxydativ lagring
A Drikkemoden ved kgb

€éog vinder 1 kke ved fl a



SMAGEN AF
RIVESALTES TUILE

A Middeldybteglrgd/mahognfiarve

A Aromaer
ASyltede frugter (bl ommer,
ATRrrede frugter (svesker,
ANRBRdder, ristede mandl er é
A Brbndte aromaer (karamel é)
AKrydderier (peber, tobak,
ALbpder, kaffe, kakao, chokol
A Smag
A Halvter til halvsgd
A Fyldig og blgd med afrundede tanniner
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RIVESALTES TUILE
TIL DESSERT...

A Chokoladekage med hgijt kakaoindhold
A Teerter med syltede/kogte frugter

A Desserter indeholdende:
Intens chokolade med hgjt kakaoindhold
Kaffe, kakaoeée
Syltede/kogte mgrke og rgde frugter
Friske brombaer, blommer, hindbaer
Appel sinskal, pomer anse
Tarrede frugter, isaer svesker og figner
Ngdder, mandler
Krydderier,vanille, kanel
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RIVESALTES GRENAT

A Officiel betegnelse i Rivesaltes
éfor de mBrke, rRde hed

A Moderne type
A Fremstilles af mindst 75% Grenache Noir

émed Omuuygrampe eslulrer maout a

A Lang, oxydativ lagring
A Drikkeklar ved kab

émen udvi kler sig ved f




SMAGEN AF
RIVESALTES GRENAT

A Medium dyb rubinrgd farve
A Aromaer

A Solmodne rgde og marke baer (brombeer, hindbaer, solbeer,
og mBrke kirsebbre)

AKrydderier (sort peber, | alk
A Smag

A Halvsad til sgd

A Medium fyldig, frisk og frugtig

A Mindre struktureret endintagetyperfra Maury og Banyuls
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RIVESALTES GRENAT
TIL DESSERT...

A Chokoladekage med moderat kakaoindhold

A Frugtteerter/salater/supper med mgrke og rade baer
A Sorbet pa rgde beer

A Desserter indeholdende:
A Frugtig chokolade med moderat kakaoindhold
A Syltede marke og rade frugter
AFriske brombpPbPr, hindbbr, s
A Krydderiervanille, | akri ds, peber/ c
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RIVESALTES TUILE, AMBRE & MUSCAT
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MUSCAT DE RIVESALTES

5 et Grand Roussillon
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MUSCAT DE RIVESALTES
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MUSCAT DE RIVESALTES

A Selvsteendig appellation for Musdatdvine
é f rRavesaltes, Banyuls dgaury

A Fremstilles af bade

Muscat Blanc a Petits Grains og Muscat d'Alexandri
ésom den enest e -aAddvinde f

A Geeres ved kglig temperatur

A Meget kort reduktiv lagring

A Meget tidlig aftapning pa flaske
A Drikkeklar ved kgb

émen kan udvi kle og fora




SMAGEN AF
MUSCAT DE RIVESALTES

A Lys gylden farve

A Aromaer
Friske druer
Citrusfrugter
Eksotiske frugter
Pbpre, fersken, abrikosé
Parfumeretfloral( r os er é)

A Smag
A Sgd til meget sgd

A Fyldig, blad og cremet
A Frisk, frugtig, saftig
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A Teerter/frugtsalater
APandekager, vafleré
A lIs/sorbet

A Dessertemdeholdende
A Eksotiskefrugter(lychee mango, papayananas ki wi
A Citrusfrugter
A Gul melon,fersken abrikos modnepaereé
A Friskergdebaer(jordbaer hindbaeé )
A Karame| honning vanilleé
A Mynte

A Mindre egnettil chokolade
€ 0 g Kk u lavtkalaandhold
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