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Roussillon Dessert Trofae 2007

1. pladsen gik til Daniel Kruse og Lars Spring fra
Erwin Lauterbachs restaurant Saison i Hellerup

Roussillon Dessert Trofae
for anden gang i Danmark

Konkurrencen var arrangeret af Sopexa

pa vegne af CIVR, brancheorganisationen af
vinproducenter i Roussillon. Konkurrencen
gik ud pa, at en sommelier og en dessert-
kok sammen kreerer en dessert, der
passede til en hedvin fra Roussillon.

6 hold var udtaget til finalen. Hvert hold
havde 4 timer til at fremstille deres dessert
fra bunden og 20 minutter til at servere for
dommerne og argumentere for deres valg
af vin og dessert.

1. pladsen

Den erefulde 1. pladsen gik til Daniel Kruse
og Lars Spring fra Erwin Lauterbachs restau-
rant Saison i Hellerup. Holdet vinder en rej-
se til Roussillon med besgg hos vinprodu-
center for sommelierens vedkommende og
for konditorens vedkommende, et kursus
hos den i Frankrig meget kendte dessertkok
og chokolademager Olivier Bajard.
Vinderdesserten hed "Blommer og Grenade-

Vinderparret: Lars Spring & Daniel Kruse.

chokolade™ og blev serveret sammen med
en kalig dessertvin af typen Maury fra
Domaine Pouderoux, som Vinrosen forhand-
ler (www.vinrosen.dk).

Roussillon fylder ogsa godt pa VINISUD, der afholdes den 18., 19. og 20. februar
2008 i Montpellier. Det er 8. gang at denne messe for Middelhavslandene afholdes.
| 2008 vil 82 producenter udstille pa CIVRs fellesstand pa 700 m2 i hall 1 og 11.

Ud over feellesstanden har 9 virksomheder egen stand.
Lees mere om udstillingen p& www.vinisud.com.

Rekvirer liste over udstillererne fra Roussillon hos
Sopexa - mail: dorte.pontoppidan@sopexa.com

2. pladsen gik til Sgren Ledet og
Lasse Kruse fra restaurant Geranium

i Kongens Have.

3. pladsen blev delt mellem restaurant
Tree-Top i Vejle og Rudolf Mathis i
Kerteminde.

Dommerpanelet bestod af:
Helle Brennum Carlsen
Madanmelder ved Politiken, madskribent
og forfatter til adskillige kogebgger
Else Bjgrn
Redaktgr p& AOK, madskribent
Keld Johnsen
Sommelier, Ejer og restaurantchef pa
Restaurant the Diplomat, redakter af
Sommelierbladet
René Langdahl Jargensen
Vin-og madskribent magasinet gastro
Gert Sgrensen
Konditor, chef for Kgkkenchefernes forening

Som observater deltog den franske dessert-
og chokolademester Olivier Bajard.

Se billeder fra dagen samt mere
information om Roussillon pa:
www.sopexa.dk / Roussillon







